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Tartar di manzo con crema di cime di rapa, topinambur croccanti e crostini di pane € 14,00

Beef tartar with turnip tops cream, crispy Jerusalem artichokes and croutons

Formaggi misti agordini con mostarde di frutta €13,00 (.

Mix of local cheeses with mustards

Tagliere di salumi dolomitici con sottoli e sottaceti € 13,00 @

Chopping board of local cured meats with vegatables in oil and pickles

Filetto di trota iridea affumicata a freddo con cappucci rossi marinati e chips di patate rosse € 14,00
Cold smoked rainbow trout fillet with marinated red cabbage and red potato chips
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Piatto Dolomiti UNESCO

Tagliatelle fresche al ragi di cervo, gnocchi di patate ai porcini, casunziei alla ricotta fresca e erbette € 18,00
Homemade tagliatelle with deer ragout, potato gnocchi with porcini mushrooms, ravioli with fresh ricotta and herbs [« %

Rotolo di pasta all’'uovo alla zucca, ricotta affumicata, noci e semi di papavero con burro e salvia € 10,00 (2
Egg pasta roll with pumpkin, smoked ricotta, nuts and poppy seeds with butter and sage

Spaghetti alle mazzancolle e salsa bisque con pesto di pistacchi € 16,00 @@

Spaghetti with shrimps and bisque sauce with pistachio pesto

Gnocchi di patate ai funghi porcini € 13,00 ,

Potato gnocchi with mushrooms

Gnocchetti verdi di pane agli spinaci con panna e speck € 11,00

Green bread gnocchi with spinach, cream and speck

Tagliatelle casalinghe al ragu di cervo € 14,00 : ﬂ}

Homemade tagliatelle with deer ragout

Lasagne alla bolognese € 10,00 < %

Lasagne with meat ragodt

Zuppa d’orzo alla falcadina € 9,00 ﬂ

Barley soup

Zuppa del giorno € 9,00
Soup of the day

Icone degli allergeni
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GLUTEN SESAME NUTS CRUSTACEAN EGGS FISH MUSTARD MILK CELERY PEANUTS SOYA SHELLFISH LUPINS SULPHITE

GLUTINE SESAMO FRUTTAAGUSCIO  CROSTACEI UOVA PESCE SENAPE LATTOSIO SEDANO ARACHIDI SOIA MOLLUSCHI LUPINI SOLFITI
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Piatto unico Stella Alpina
Pastim bellunese, guancetta di maiale brasata alla senape dolce, funghi trifolati,
formaggio mezzano e polenta € 19,00 (.

Stella Alpina dish: local sausage, braised pork cheek with sweet mustard , polenta, mushrooms, local cheese

Entrecotes di manzo (220 gr) con patate fritte € 19,00 f
Beef entrecotes (220 gr) with fried potatoes

Guancetta di maiale brasata alla senape dolce con verdure spadellate € 18,00 (. %

Braised pork cheek with sweet mustard and sautéed vegetables

Tagliata di scamone di cervo grigliata con funghi trifolati € 22,00
Grilled venison with mushrooms

Filettini di triglia con verdure spadellate e salsa wok agrodolce € 18,00 @@%

Mullet fillets with sautéed vegetables and sweet and sour wok sauce

Pastim bellunese con patate fritte € 14,00 ©

Local sausage with french fries

Uova al tegamino con patate roasty e scaglie di tartufo nero € 14,00 (-
Fried eggs with roasty potatoes and black truffle flakes
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Verdure spadellate sautéed vegetables € 5,00 €))
Insalata mista Mix of salad€ 5,00

Polenta fresca €3,00

Funghi misti trifolati Mixed mushrooms € 5,00
Patate fritte French fries € 4,50 ,
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Pasta al ragi Pasta with meat ragodt€ 6,00 ﬂ

Pasta al pomodoro Pasta with tomato sauce € 6,00 %

Mini wurstel ai ferri con patate fritte Grilled wurstel with french fries € 7,00 f
Filettini di pollo panati con patate fritte Chicken nuggets with french fries€ 7,00 s
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Classica insalata, radicchio, carote, pomodori, tonno, mais, mozzarella € 9,00
Salad, chicory, carrots, tomatos, tuna, corn, mozzarella

Rustica insalata, radicchio, cappucci, formaggio a cubetti, speck e noci € 9,00

Salad, chicory, cabbage, diced cheese, speck and walnuts

Icone degli allergeni
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GLUTEN SESAME NUTS CRUSTACEAN EGGS FISH MUSTARD MILK CELERY PEANUTS SOYA SHELLFISH LUPINS SULPHITE

GLUTINE SESAMO FRUTTAAGUSCIO  CROSTACEI UOVA PESCE SENAPE LATTOSIO SEDANO ARACHIDI SOIA MOLLUSCHI LUPINI SOLFITI



